Wild

Steinpilzcremesuppe
Sahnehaube | Brunnenkresse

Salat mit Hirsch
Scheiben vom Sous vide gegarten Hirschricken |

Pflucksalat | Balsamicodressing | Kirschtomaten | Himbeeren |
Zwetschgen-Zwiebelmarmelade | gerdstete und gesalzene Kurbiskerne |

Ciabatta | Salzbutter

Wildschweinbraten
Thymianrahmsauce | KartoffelkloBe | Apfelrotkohl

Hirschkalbsbraten
Burgunderjus | Butter-Kartoffelnocken |
Grafschafter Bodenschatze (Rube, Kohlrabi & Mdhre)

Wildschweinriicken
Burgunderjus | Barlauch-Kartoffelnocken | Mandelbrokkoli

Rehriicken
Pfefferjus | Brodekes | gebackener Kurbis | Nusscrunch

Bratklops vom Bentheimer Wald-Wildschwein
Rotweinschalotten | Kartoffelstampf | Orangensenf

Wildgoulasch “Férster Art”
kraftige Burgunder-Schmorsauce | Spatzle | Apfelrotkohl
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